
WŁOCHY
APUGLIA :

Położenie: Apulia to region południowych Włoch,
rozciągający się wzdłuż wybrzeża Morza Adriatyckiego i
Morza Jońskiego. Jest to obszar o charakterystycznym
kształcie "buta" na mapie Włoch.

Klimat i Gleby: Region charakteryzuje się gorącym klimatem
śródziemnomorskim, z gorącymi, suchymi latami i
łagodnymi zimami. Gleby są przeważnie czerwone,
gliniaste i bogate w wapń.

Odmiany Winorośli: W Apulii uprawia się różnorodne
odmiany winorośli, zarówno białe, jak i czerwone. Odmiany
czerwone to m.in. Primitivo, Negroamaro, Nero di Troia, a
białe to Fiano, Verdeca czy Bombino Bianco.

Wina: Apulia jest znana przede wszystkim z intensywnych i
pełnych ciałem czerwonych win, zwłaszcza z odmiany
Primitivo, która jest lokalną wersją znanej na świecie
Zinfandel. Wina są często owocowe, z dobrze
zintegrowanymi taninami.

PIEMONT:

Położenie: Piemont leży w północno-zachodniej części
Włoch, blisko granicy z Francją i Szwajcarią. Jest otoczony
przez Alpy i Apeniny.

Klimat i Gleby: Klimat jest kontynentalny, z zimnymi zimami
i ciepłymi latami. Gleby są zróżnicowane, od gliniastych po
piaszczysto-gliniaste, co wpływa na charakterystykę win.

Odmiany Winorośli: . Najważniejszą odmianą dla
czerwonych win jest Nebbiolo, używana do produkcji
wspaniałych Barolo i Barbaresco. Inne odmiany to Barbera
i Dolcetto. Wśród białych odmian ważne są Cortese (do
wina Gavi) 

Barolo : Piemont jest szczególnie znany z dwóch
prestiżowych apelacji - Barolo i Barbaresco, gdzie
wytwarzane są niektóre z najbardziej szanowanych
czerwonych win na świecie. Wina te są z reguły zbudowane
na bazie odmiany Nebbiolo, charakteryzują się bogatymi
taninami i długim potencjałem dojrzewania.

Wina Barbera i Dolcetto: Barbera i Dolcetto to dwie odmiany
czerwone, które są szeroko uprawiane w regionie,
dostarczając wina o bardziej przyjemnym, soczystym stylu.



PROSECCO 

VENETO I FRIULI
 Prosecco, aby móc nazywać się Prosecco musi pochodzić z regionów Veneto i Friuli
położonych w północnej części Włoch. Ponadto, produkcja, leżakowanie,
butelkowanie i etykietowanie musi odbywać się na terenie Włoch. Najczęściej
używanym szczepem jest GLERA.

Położenie: Apelacje Prosecco są usytuowane w regionach Veneto i Friuli Venezia
Giulia, głównie w okolicach Treviso i Trieście.

Odmiana Winorośli: Prosecco to wino musujące produkowane głównie z
odmiany Glera, choć są też inne dopuszczalne odmiany, takie jak Verdiso,
Bianchetta, Perera, i Glera Lunga.

Cechy Wina: Prosecco jest znane ze swojego lekkiego i orzeźwiającego charakteru,
z delikatnymi bąbelkami. Charakteryzuje się nutami owoców, zwłaszcza jabłek,
gruszek i cytrusów.

Podziały Prosecco: Istnieją różne style Prosecco, w tym Prosecco DOC, Prosecco
Superiore DOCG (obszary Valdobbiadene i Conegliano), a także różne stopnie
wytrawności, takie jak "Brut" czy "Extra Dry".

Prosecco DOC: To jedna z głównych apelacji dla wina Prosecco. Region ten
obejmuje obszary w północnej części Włoch, głównie w regionie Wenecji (Veneto) i
Friuli Venezia Giulia.

Prosecco Superiore DOCG: To wyższy poziom jakościowy w porównaniu do
Prosecco DOC. Obszary Valdobbiadene i Conegliano to kluczowe obszary dla
Prosecco Superiore DOCG, a także Cartizze, uznane za najbardziej prestiżowe
wzgórze w regionie.

Metoda Fermentacji w zbiorniku:
Prosecco zazwyczaj przechodzi proces fermentacji w zbiorniku nazywany "tank
fermentation". Jest to szybki proces, w którym druga fermentacja, odpowiedzialna
za powstawanie bąbelków, zachodzi w zbiornikach ciśnieniowych.





APELACJE

DOC - Denominazione di
Origine Controllata

DOCG-  Denominazione di
Origine Controllata e

Garantita

IGT Indicazione
Geografica Tipica

Klasyfikacja wyższej jakości
niż DOC.
Wina DOCG muszą spełniać
bardziej rygorystyczne
wymagania, a ich produkcja
podlega dodatkowym
kontrolom i gwarancjom.
Każde wino DOCG jest
zapieczętowane numerowaną
pieczęcią rządową wokół
szyjki butelki, aby zapobiec
manipulacji i zapewnić
autentyczność.

klasyfikacja jakości włoskich win,
która zapewnia określone
standardy produkcyjne i
pochodzenie geograficzne.
Przepisy określają odmiany
winogron, plony, techniki
produkcji wina, wymagania
dotyczące starzenia i inne
czynniki mające na celu
utrzymanie stałego poziomu
jakości.
Każdy DOC jest powiązany z
konkretnym regionem
winiarskim, a wina muszą
spełniać zasady określone przez
konsorcjum nadzorujące ten
region.

Jest mniej restrykcyjną
klasyfikacją w porównaniu z DOC i
DOCG.
IGT pozwala winiarzom na
większą elastyczność w zakresie
odmian winorośli, technik
produkcji wina i innych aspektów
produkcji.
Koncentruje się na pochodzeniu
geograficznym wina, ale istnieje
mniej przepisów w porównaniu z
DOC i DOCG.
Wina IGT zapewniają winiarzom
większą swobodę twórczą,
pozwalając im eksperymentować
z różnymi stylami i mieszankami
winogron.



Mediolan, maj 2001, Galeria Vittorio Emanuele, godz. 19.50. Zachód słońca otula niebo i zabarwia szkło
galerii. Tłum zmienia rytm,  z szalonego do zrelaksowanego tempa. Hałas zmienia intensywność, staje się
nieco wyższy i melodyjny. Dzień dobiega końca, czas zostawić wszystko za sobą, cieszyć się życiem.

Gianni Martini, znany w drugim pokoleniu przedsiębiorca winiarski, wyglądający oszałamiająco w swoim
czarnym garniturze, delektuje się lampką dobrego wina wraz ze swoimi zagranicznymi przyjaciółmi,
którzy kochają Włochy. 

Z jego twarzy nie znika uśmiech, jest zachwycony: przyjaciółmi, winem, atmosferą, muzyką w tle i
wesołym pomrukiem tłumu. Nagle zaczyna przenosić wzrok tam i z powrotem, to na otaczających go
ludzi, to na butelkę na stole. Myśl zaczyna nabierać kształtu – to jeden z tych nagłych, oświecających
momentów, które przychodzą naturalnie i okazują się tak oczywiste, że dziwi Cię, że nie pomyślałeś o
tym wcześniej.

Gianni rozjaśnia się jeszcze bardziej i podnosi kieliszek – w tym szczególnym momencie zachodu słońca w
Mediolanie NARODZIŁO SIĘ CANTI. 

 Canti, co oznacza piosenki lub śpiewasz, przywołujące na myśl świat muzyki,
towarzyskość, wesołość włoskiego ducha. To nazewnictwo doskonale
reprezentuje symfonię smaków i emocji ożywianych przez każdą butelkę
Canti.

Obecnie marka dystrybuowana jest w ponad 50 krajach.

W 2011 roku do firmy dołączyła Eleonora, córka Gianniego, wnosząc świeży i
stylowy akcent do wiodącej marki CANTI.

Wierny swojej pierwotnej wizji, Canti, oprócz tego, że jest marką wina, jest
kluczem do wejścia w świat zapachów, kolorów, doznań i przede wszystkim
emocji. W każdej butelce, otoczonej niepowtarzalnym designem, wyczuwalne
są cechy charakterystyczne Włoch: pasja, miłość, radość bycia razem, styl,
tradycja i twórcze inspiracje.





WITRYNA W HARRODS - LUSUSOWA
GALERIA HANDLOWA W LONDYNIE

WITRYNA W HARRODS - LUSUSOWA
GALERIA HANDLOWA W LONDYNIE

PARTNER EVENTU COSMOPOLITAN
MAGAZINE

PROSECCO BAR W GALERI HARRODS PARNER KOCERTOWEGO TOURNE KYLIE
MINOGUE

PROSECCO BAR W GALERI DAVID JONES W
AUSTRALII 



NAGRODY
Wina Canti zdobywają

nagrody co roku. 

Zeskanuj kod i przekonaj
się sam!

https://www.cantiwine.com/en/awards/

https://www.cantiwine.com/en/awards/


Dojrzewało ono minimum 2 lata w dębowych
beczkach. W smaku pełne, dobrze zbudowane o
aksamitnym zakończeniu z nutami lukrecji. Aromat
intensywny, elegancki z tonami dojrzałych owoców.
Świetnie nadaje się jako dodatek do grillowanych
mięs, dań kuchni włoskiej oraz dziczyzny.

W smaku dobrze zbalansowane i zharmonizowane
obecnością taniny. Wyczuwalny aromat beczki dębowej,
czereśni i dojrzałych śliwek.
Świetnie nadaje się do dziczyzny, pieczeni oraz serów.
Srebrny Medal - Mundus Vini 2017r.
Srebrny Medal - International Wine Challenge 2013

Czerwone, wytrawne 13,5%

Barbera d'asti

Apulia, Włochy

EAN: 8005415000005

Medium acidity

Full body

Czerwone, wytrawne 13,5%

Nebbiolo

EAN:  8005415050048

Low acidity

Full body

Medium tanin

Posiada aromat białych kwiatów i zielonych jabłek.
W smaku świeże, delikatne. Charakterystyczna wysoka
kwasowość. Wyśmienite jako apertif oraz do dań rybnych,
ryżu i białego mięsa.
Złoty Medal - International Wine Challenge 2013 Złoty Medal
- Berliner Wein Trophy 2018 
Srebrny Medal - Frankfurt International Wine Trophy 2018

Białe, wytrawne 12,5%

Cortese

EAN: 8005415044191

High  acidity

Medium body

High tanin

Piemont, Włochy

Piemont, Włochy

90 punktów - Gilbert &
Gaillard Wine Guide 2018 -
Srebrny Medal - Frankfurt
International Wine Trophy

2018

DOCG DOCG

DOCG



CANTI - THE ITALIAN WINE STYLE
Charakteryzuje się świeżym, delikatnym i
eleganckim smakiem oraz aromatem kwiatów i
południowych owoców.
Jest idealne jako aperitif, ale równie dobrze
komponuje się z całym menu.
Nagrody:
Złoty Medal - International Wine Challenge 2013

Czerwone, wytrawne 13%

Merlot

Sycylia, Włochy

EAN: 8005415045327

Medium acidity

Medium body

Białe, wytrawne 10,5%

Glera

EAN:  8005415042210

Medium acidity

Medium body

Medium tanin

Świeże, intensywne, bogate wino o delikatnym owocowym
bukiecie z nutami cytrusów i jabłek.
Idealne jako aperitif, a także do ryb oraz dań z makaronem.

Białe, wytrawne 14%

Pinot Grigio

EAN: 8005415056972

High acidity

Low body

Veneto, Włochy

Veneto, Włochy

IGT

IGT

DOC

Wino posiada głęboki rubinowo fioletowy kolor. Wyczuwalne
są tu aromaty dojrzałych owoców czerwonych z nutą śliwki i
gorzkiej czekolady. Doskonałe do dań miesnych i serów
dojrzewających.



CANTI - THE ITALIAN WINE STYLE
Wyśmienite Prosecco pochodzące z Włoch.
Wino wyprodukowane zgodnie ze standardami Bio,
Organic oraz Vegan.
Posiada intensywny owocowy aromat z nutami
gruszki i jabłka. W smaku dobrze zharmonizowane,
świeże z nutami migdałów.
Doskonałe jako aperitif, a także jako dodatek do
wszelkiego rodzaju dań rybnych oraz białego mięsa. 

CANTI - THE ITALIAN WINE STYLE
Wyśmienite wino musujące pochodzące z Włoch.
Oryginalne Prosecco wyprodukowane z winogron szczepu
Glera. Posiada piękny, słomkowy kolor oraz pełny i
zbalansowany smak.
Idealne do toastów, a także jako aperitif. 
Nagrody 
Złoty Medal - Gilbert & Gaillard Wine Guide 2018
Złoty Medal - Berliner Wein Trophy 2018
Srebrny Medal - 21st Grand International Wine Award 2017
Polecane przez Decanter

Białe, wytrawne 111 %

Glera

Veneto, Włochy

EAN: 8005415046447

Białe, wytrawne 11%

Glera

EAN:  8005415057979

CANTI - THE ITALIAN WINE STYLE
Wyprodukowane na bazie szczepu Moscato, uprawianego w regionie Cuneo, Asti oraz Alessandria.
Wino musujące o słomkowo- złotej barwie z delikatnym, perlistym odcieniem. W smaku delikatne, a jednocześnie z
bardzo trwałym posmakiem dojrzałych brzoskwiń, moreli i wanilią.
Doskonale komponuje się z deserami i owocami.
Nagrody: 
Brązowy Medal - International Wine Challenge 2003r.
Złoty Medal - Vinomania Rosja 2004r. 
 I miejsce - XIII Konkurs Winiarski - Zamość 2004r.
Złoty Medal - The World Wine Championships 2006r. 
Złoty Medal - International Wine Challenge 2009r.
Trophy Award - International Wine Challenge 2009r.
Great Value Award - International Wine Challenge 2009r.
Złoty Medal - International Wine Challenge oraz MUNDUS vini 2013
Złoty Medal - Gilbert & Gaillard Wine Guide 2018
Złoty Medal - The Global Sparkling Masters 2020  

Białe, wytrawne 14%

Moscato

EAN: 8005415041206

Medium acidity

Medium body

Cuneo, Asti, Włochy

Veneto, Włochy

Medium acidity

Medium body

Medium acidity

Medium body

DOCG DOCG

DOCG



CANTI - THE ITALIAN WINE STYLE

Wino to posiada rubinowoczerwony kolor z
fioletowymi odblaskami oraz typowy dla szczepu
merlot, aromat i delikatny ziołowy smak.
Wyśmienite do wszelkiego rodzaju dań na bazie
mięsa. 

CANTI - THE ITALIAN WINE STYLE

Wino to posiada jasno słomkowy kolor oraz intensywny
owocowy aromat i świeży, delikatny smak.
Podawać do dań rybnych, sałatek, świeżych serów lub jako
aperitif. 

Białe, półsłodkie 11,5%

Chardonnay

Veneto, Włochy

EAN: 8005415046614

Medium acidity

Medium body

Czerwone, półsłodkie 11,5%

Merlot

EAN:  8005415046591

Low acidity

Medium body

Białe, półwytrawne 12 %

WINO DOMU (BLEND)

EAN: 8005415040148

Medium acidity

Medium body

Czerwone, półwytrawne 12%

WINO DOMU (BLEND)

EAN: 8005415040124

Medium acidity

Low body

Low tanin

Włochy Włochy

Veneto, Włochy

Low tanin

IGT



Historia firmy Contri Spumanti jest ściśle związana z jej
założycielem: Luciano Contri,  urodzonym w Cazzano di
Tramigna w 1938 roku.

W wieku 15 lat, gdy Luciano przygotowywał się do
rozpoczęcia studiów enologicznych, rodzina doświadczyła
ogromnych trudności z powodu poważnej choroby, która
dotknęła jego ojca Luigiego i zmusiła go do pozostania z
dala od domu przez całe dwa lata.

Luciano w tym okresie wspierał ponad 90-letni dziadek,
założyciel rodzinnej firmy Domenico. Codzienne
poświęcenia i ciężka praca zaowocowały ogromną wiedzą
Luciano Contri, który w 1959 roku założył własną firmę
LUCIANO CONTRI, która następnie przekształciła się w
Contri Spumanti S.p.A (1980 rok)

Dziś stery firmy przejął jego syn Paolo Contri, który
kontynuuje politykę ojca, utrzymując firmę na
najwyższym poziomie, będąc wiodącym graczem w
branży.



Intensywny, skoncentrowany owocowy bukiet z
przewagą aromatów śliwek i wiśni. Pełne, krągłe
wino z przyjemnymi jedwabistymi taninami i długim
finiszem. idealne do dań kuchni włoskiej,
grillowanego mięsa, ale także do ostrzejszych
potraw.

Wyśmienite wino wyprodukowane z winogron szczepu Negromaro Passito, uprawianych w
południowej części regionu Apulia we Włoszech. Winogrona ulęgają częściowemu
podsuszeniu jeszcze przed zebraniem, co skutkuje wyjątkowo gębko rubinowym kolorem z
odcieniami granatu. Posiada intensywny aromat z nutami jagód czy śliwki, a także lukrecji,
czekolady oraz słodkich przypraw. W smaku pełne i z delikatnymi taninami. Idealne do
potraw z czerwonego mięsa, dziczyzny, sezonowych serów, potraw kuchni włoskiej ale
również do samodzielnej degustacji. Sugerujemy otworzyć minimum godzinę przed
spożyciem.  

Czerwone, wytrawne 14%

Negromaro Passito

Salento, Włochy

EAN: 8003295009965

Medium acidity

Full body

Czerwone, wytrawne 14%

Primitivo

EAN:  8003295006940

Low acidity

Full body

Medium tanin

W smaku delikatne, dobrze zbudowane o delikatnym
zakończeniu, posiada aromat owoców, głownie czarnej
porzeczki oraz wiśni. Idealne do potraw z czerwonego mięsa,
dziczyzny, sezonowych serów ale również do samodzielnej
degustacji. 
Sugerujemy otworzyć minimum godzinę przed spożyciem.

Czerwone, wytrawne 15%

Malvasia Nera

EAN: 8003295010213

High tanin

Apulia, Włochy
Apulia, Włochy

Low acidity

Full body

Medium tanin

IGT

DOC
IGT



Posiada intensywny rubinowy kolor z granatowymi
refleksami. W smaku harmonijne, pełne o dobrej
kwasowości i długim zakończeniu, uzupełnione
aromatem dojrzałych owoców wiśni i czarnej
porzeczki. Idealne do przystawek z wędlin,
makaronów, czerwonych mięs oraz serów. 
Sugerujemy otworzyć minimum godzinę przed
spożyciem.

W smaku pełne i dobrze zbalansowane z przyjazną
świeżością, aromat kwiatowy z nutami czarownych owoców.
Wino przyjemne, łatwe do picia, idealne na każdą porę roku.
Świetne do makaronów z sosem mięsnym, pieczeni,
grillowanego mięsa oraz serów. 

Czerwone, wytrawne 13,5 %

Sangiovese

Emiglia - Romana, Włochy

EAN: 8003295007312

Medium acidity

Full body

Czerwone, wytrawne 14%

Malvasia, Negromaro

EAN:  8003295007459

Low acidity

Full body

Medium tanin Medium tanin

Salento, Włochy

DOCIGT


