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Spis tresci

Przyjemnos¢
picia kawy
i nie tylko

Melitta® Cafina® Serii XT

Ekspresy do kawy Melitta Professional: taczq w sobie know-
-how i pasje wynikajaca z ponad 100-letniego zamitowania do
kawy. Mozna to poczu¢. Mozna tego posmakowac. | wida¢ to
w doskonatej jakosci wykonania.

Przejrzyste, zredukowane ksztatty, efektowne obszary
funkcjonalne, wysokiej jakosci aluminiowa obudowa: W pefni
automatyczne ekspresy do kawy i ekspresy z filtrem Melitta®
Cafina® serii XT okazuja sie by¢ prawdziwymi profesjonalista-
mi, nie tracac przy tym nic na atrakcyjnosci wizualnej.

Przéd urzadzenia jest ergonomicznie nachylony, a koncepcja
oswietlenia o zmiennej kolorystyce tworzy wyrafinowane
akcenty. Duza uwage poswieca sie nastepujacym produktom:
Niezwykle jasne diody LED oswietlaja cata powierzchnie
filizanki, wysuwajac na pierwszy plan specjaty z kawy, mleka

i kakao.

To gwarancja najlepszej jakosci w filizance. Skrét , XT* oznacza
»Extended Technology”. Gdy Ty poswigcasz uwage swoim
gosciom, wysokowydajna technika zapewnia doskonate
przygotowanie napojow za nacisnigciem jednego przycisku.
Systemy mleczne Standard, Professional i TopFoam Plus
wytwarzaja szeroka game pianek mlecznych , by Touch”.
Ponadto w ofercie serii XT znajdziesz: zniewalajace napoje
koktajle mleczne i kawowe — automatycznie mieszane z wy-
$mienitymi aromatami owocowymi, przypraw i ziét wybranymi
przez uzytkownika w ekspresie Melitta® Cafina® XT z syste-
mem aromatyzacji.

Swiezo parzona kawa filtrowana z powodzeniem wyréznia sie
sposrod szerokiej gamy réznych rodzajow kaw. Odkryj model
Melitta® Cafina® XT180 dla matych i $rednich wymagan

i w pefni automatyczny ekspres przelewowy Melitta® Cafina®
XT8-F do parzenia nawet 500 filizanek $wiezo parzonej kawy
filtrowanej na godzine.

Kazdy ekspres marki Melitta Professional jest réwniez kluczem
do catego $wiata kawy: do naszego wewnetrznego serwisu,
ktory stuzy rada i pomoca. A takze szerokim wachlarzem
innych ustug. Przejdz do strategicznie waznych danych, ktére
napedza rozwdj Twojego biznesu kawowego. Poniewaz wiasnie
to jest naszym celem: by¢ partnerem, ktéry kompleksowo
bedzie Cie wspierat w pomyslnym rozwoju Twojej kawiarni.
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Jestesmy Twoim partnerem

Melitta Professional —

Dostawca systemow
dla Twojego sukcesu

Tradycyjne i w petni automatyczne ekspresy do kawy
marki Melitta Professional sa wynikiem intensywnego
procesu badania wymagan naszych klientéw. Podczas
gdy w ,,Café Pause” lezacej w sercu starego miasta
kfadzie sie nacisk na réznorodno$é¢ aromatéw i talent
baristy, w sektorze dan gotowych lub fast foodow liczy
sie przede wszystkim sprawne przygotowanie kawy

o niezmiennie wysokiej jakosci — filizanka po filizance.

Niezaleznie od tego, jakie sa Twoje priorytety, mozesz
polega¢ na pewnych charakterystycznych cechach
kkazdego z urzadzen noszacych nasza nazwe: Trwatos¢
zapewniana jest dzigki wysokiej jakosci materiatom

i starannemu wykonaniu, prostej obstudze i oczywiscie
optymalnej ekstrakcji aromatu, ktéry wywota usmiech
na twarzach Twoich gosci. W tym celu nasi inzyniero-
wie, palarnie i barisci pracujg ramie w ramig, aby
osiagnac ten efekt.

Ale sukces biznesu kawowego to cos wiecej. Dlatego
jako dostawca systemowy oferujemy kompleksowe
rozwiazania, poczawszy od ziaren kawy po filizanki.
Wielka zaletq jest to, ze wszystkie elementy idealnie do
siebie pasuja i s3 optymalnie dostosowane do indywidu-
alnych wymagan.

Rezultatem jest zawsze rozwiazanie, ktore kazdego dnia
usatysfakcjonuje zaréwno Ciebie, jak i Twoich gosci.

| ktére trwale przyczyni sie do rozwoju Twojego
biznesu kawowego.
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EKSPRESY DO KAWY WLASNY SERWIS
ODPOWIEDNIE DO TWOICH POTRZEB TECHNICZNY

Bez wzgledu na to, czy jest to ekspres do kawy w petni automatyczny, Instalacja, konserwacja, awaria, modernizacja?

potautomatyczny, czy tez ekspres z filtrem: Najlepsze szkolenia dla Ciebie. 365 dni w roku.

Jakos¢ napojow i tatwos¢ obstugi sq zawsze najwazniejsze.
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KOMPETENCJE | MILOSC ROZWIAZANIA DOSTOSOWANE
DO KAWY DO POTRZEB KLIENTA
Przyjemnos¢ picia kawy jest naszq pasjq od 1908 r. Oferujemy wsparcie na miejscu. Po partnersku.
Odpowiednio do Twoich potrzeb. We wszystkich aspektach. Dzicki odpowiednim rozwigzaniom. W sposob zréwnowazony.
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ROZWIAZANIA W ZAKRESIE TWORZENIE
FINANSOWANIA WARTOSCI CYFROWE]
Finansowanie, leasing, wynajem? Wspdlnie znajdziemy Przysztosciowo 1 elastycznie: Skorzystaj z naszych
odpowiedniq koncepcje finansowania. rozwiqzan cyfrowych dla Twojego biznesu kawowego.

Melitta® Cafina® serii XT




W petni automatyczne ekspresy do kawy

HCV
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W petni automatyczne ekspresy do kawy Melitta® Cafina® serii XT
to prawdziwie wszechstronne urzadzenia. Poczawszy od projektu
poprzez wiele ukrytych zalet, takich jak systemy ACS®, CIP® i VPS®
po szybkos¢ dziatania i elastycznos¢, zadne zyczenie klienta nie

Skonfiguruj swoj model XT wedhug indy-

widualnych potrzeb. Kliknij tutaj, aby
przejs¢ do strony internetowe:
www.melitta-professional.pl
pozostaje tutaj niespetnione. Ale to nie wszystko! Poniewaz nie ma
dwach identycznych firm, kazdy model mozna dostosowa¢ do

swoich indywidualnych potrzeb. Wykorzystaj wszystkie mozliwosci

i spraw, aby model serii XT stat si¢ Twoim osobistym urzadzeniem!



fina® serii XT




W petni automatyczny filtr

Melitta® Cafina® XT8-F

Swiezosc i elastycznosc
Kawa filtrowana wedtug potrzeb. Filizanka czy

kubek? Dzbanek czy dzbanuszek? Wybierz z3-
dana porcje na wyswietlaczu!







Design i tatwos¢ uzytkowania 10
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Q \ Skup sie na tym, co najwazniejsze: Korzystaj z

purystycznego designu XT i wysokiej jakosci materiatu.
o 7z o o Smukfa obudowa wykonana z uszlachetnionego aluminium
P I'ZY] e m n 0 SC P I C I a i ergonomicznie nachylony wyswietlacz dotykowy
sprawiaja, ze Melitta® Cafina® serii XT wszedzie doskonale
kaWY W Cent ru m sie prezentuje. Ekspres przyciaga wzrok i sprawia, ze nawet
. w ciasnych pomieszczeniach Twoja oferta kawowa bedzie
Uwagl prezentowac sie w atrakcyjnym Swietle. Indywidualnie
regulowana koncepcja oswietlenia LED oraz solidny
wyswietlacz ze szlifowanego szkta podkreslaja

XT4 XT5 XT6 XT7 XT8 ponadczasowg elegancje urzadzenia.
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Lmme=a Gtéwna wylewka wykonana z cynkowego odlewu stanowi
efektowny i indywidualny akcent. W poniedziatki na
niebiesko? W soboty na czerwono? A na zielono
w przypadku kawy z bioupraw? Dwie waskie podswietlane
listwy mozesz bezstopniowo regulowacé, wybierajac
dowolny kolor. Stabilna i pieknie zaprojektowana wylewka

Auto m a.tYCZ n a zapewnia wystarczajaco duzo miejsca na wszystkie
potrzebne napoje w jednym centralnym miejscu. Wylewka

WYI ew ka automatycznie opuszcza si¢ na wysoko$¢ naczynia,
zapewniajac czyste napetnianie i optymalna konsystencje
pianki. Dwie lampki LED rozswietlaja miejsce serwowania

XTé6 XT7 XT8 napoju.

Chcesz zapewni¢ gosciom dostep do ekspresu do kawy?
Nic prostszego! Po prostu wybierz tryb samoobstugowy

w ustawieniach na wyswietlaczu. Teraz Twoi goscie moga

samodzielnie korzystac z urzadzenia. Uzytkownik decyduje, o

jaki asortyment napojéw bedzie w tym celu dostepny na Ul’&th 0 na
ekranie. Tryb samoobstugowy blokuje wszystkie pozostate

opcje ekranowe stuzace do konfigurowania urzadzenia. Sam OObS*uga
Dzieki opcji Melitta® Remote Coffee mozliwa jest réwniez

bezkontaktowa samoobstuga za pomoca wtasnego

smartfona (patrz strona 20). XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8
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Opcjonalnie:
Dzigki umieszczeniu pod swoim urzadzeniem pojemnika na
pra thCZ ne pomoce odpady oraz opcjonalnego KONTENERA ZRZUTOWEGO

mozna zaoszczedzisz sobie uciazliwego gromadzenia fuséw

POd I’Q kq w szufladzie i jej czyszczenia. Innym przyktadem
wyposazenia opcjonalnego, ktére w zaleznosci od sytuacji
na miejscu moze utatwi¢ utrzymanie higieny, sa 4-CALOWE
NOZKI.



Mielenie i parzenie

Mtynek ze stali
narzedziowej

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

Wykonana gtéwnie ze stali szlachetnej jednostka
zaparzajaca jest symbolem najwyzszej precyzji, stabilnosci,
dtugiej zywotnosci i bezpieczenstwa higienicznego, poza
tym nie trzeba jej demontowac do czyszczenia. Pierscienie
uszczelniajace ttok sg aktywowane dopiero wéwczas, gdy
jest to konieczne, dzieki czemu dziatajg one przy bardzo
matym udziale tarcia i dlatego oszczedzaja wielu wizyt
technika serwisowego. Dzieki wstepnej infuzji zachodzacej
podczas procesu parzenia niepozadane gazy CO2 moga
by¢ sa uwalniane ze $wiezo zmielonej kawy poprzez
zjawisko zwane ,rozkwitanie”. Maksymalna gramatura 20 g
umozliwia przygotowanie napojow w rozmiarze XL

w ramach jednego procesu parzenia.

Zmienna sita docisku
(VPS®) oraz mikrosito

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8
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Podstawa uzyskania najlepszego smaku jest proces mielenia.
Mtynki serii XT zostaty opracowane z mysla o spetnieniu
najwyzszych wymagan dotyczacych rezultatu mielenia.
Stosunkowo duze (75-milimetrowe) tarcze mielace
wykonane z wytrzymatej stali narzedziowej gwarantuja
delikatny proces mielenia z niskim momentem obrotowym

i ostrymi krawedziami tnacymi. Dzieki specjalnie
szlifowanemu profilowi bez pofaczen srubowych mozna
uzyskac szczegdlnie jednorodny efekt mielenia, co umozliwia
optymalng ekstrakcje w pdzniejszym procesie parzenia.

Jednostka zaparzajaca
ze stali szlachetnej

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

Regulowane i precyzyjnie odtwarzane CISNIENIE TEOKA
(VPS®, Variable Pressure System) zapewnia staty poziom
ekstrakcji przez caty czas. Dzieki konstrukgji ze stali
szlachetnej ttok moze naciska¢ i kompresowac zmielone
ziarna kawy z sita ponad 1000 niutonéw — jesli ma to
stuzy¢ pozadanemu smakowi kawy, na przyktad do
przygotowania intensywnego ristretto. MIKROSITO
symbolizuje niczym niezmacona przyjemnos¢
rozkoszowania sie smakiem. Nawet przy bardzo drobnym
mieleniu stanowi ono gwarancjeg, ze do wylotu nie
przedostang si¢ zadne czasteczki z komory zaparzania.
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Niezmiennie wysoka jakos¢ kawy, i to nawet bez
jakiejkolwiek ingerencji: System ACS® (Automatic
Coffeequality System) monitoruje parametry procesu
mielenia i parzenia i automatycznie je koryguje, jesli
wystepuja jakiekolwiek odchylenia. A jesli kiedys w trakcie
dtugiej eksploatacji ekspresu do kawy tarcze mielace beda
sie stopniowo zuzywa¢, system ACS® zadba réwniez o nie
i je precyzyjnie wyreguluje.

6 %

Funkcja bypass do
przygotowywania
kawy lungo lub kawy
chtodzonej

XT4 XT5 XT6 XT7 XT8

Uzytkownik moze wybra¢, czy chce uzywac jednego czy
dwoch rodzajéw ziaren, a zatem — jednego czy dwoch
mitynkow. Pojemniki na kawe ziarnista wykonane z bardzo
solidnego poliweglanu mieszcza po jednym kilogramie
ziaren kawy, mozna je bezpiecznie zamkna¢ za pomoca
klucza, tatwo wyja¢ i umy¢ w zmywarce do naczyn. Masz
szczegolnie duze dzienne zapotrzebowanie i chcesz uniknac¢
lub ograniczy¢ uzupetnianie srodkéw podczas pracy?
Mozesz wobec tego skorzysta¢ z pojemnikéw na kawe
ziarnistag o pojemnosci nawet dwoch kilograméw.

ACS
No
R

°_|

ACS®: Twdj automa-
tyczny system zapew-
niajacy stafa jakos¢

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

Drzieki opcji bypass rozszerzysz game swoich napojéw o
kawe lungo lub kawe chtodzong za nacisnigciem jednego
przycisku. Doktadne ilosci sg zapisane w recepturze
danego produktu. Jak na przykfad prawdziwe americano —
nalewa sie tu najpierw espresso, a nastepnie goraca wode
— albo kawa chtodzona. Na ciepto badz na zimno: Opcja
bypass jest automatycznie dodawana do zaparzonej kawy,
precyzyjnie dozowanej zgodnie z zaprogramowang
receptura zadanego napoju.

N

Opcjgnalnie: pojem-
nik na kawe ziarnista
w przypadku duzego
dziennego zapotrze-
bowania

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8



Mieko i pianka mleczna

Jakos¢ kawy zalezy nie tylko od procesu parzenia, ale takze
od sposobu przygotowania mleka. Nasz system mleczny
Standard jest wyposazony w pompke do mleka, co
odréznia go od tradycyjnych rozwigzan opartych na
zasadzie zwezki Venturiego. Dzigki tej pompce mleko
moze by¢ spieniane, a jego temperatura regulowana

w sposob bardziej stabilny. Jest to zaleta, ktéra wyczuja

i docenia Twoi goscie. W ten sposéb mozesz podawaé
$wieze mleko zaréwno na ciepto, jak i na zimno.

PRO

System mleczny
Professional

XT4 XT5 XTé XT7 XT8

14

System mleczny
Standard

XT4 XT5

Dzigki systemowi mlecznemu Professional mozesz
zaoferowaé swoim gosciom réznorodnosé: Tworz pyszne
pianki i przyciagajace wzrok napoje. Poza tym mleko

i pianka mleczna sa zawsze dostgpne zaréwno na ciepto,
jak i na zimno. Oprocz tego konsystencja pianki mlecznej
moze by¢ zréznicowana i indywidualnie zaprogramowana
pod katem kazdego produktu. Na przykfad do pysznych
koktajli z zimng pianka mleczna.
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Na zimno czy na ciepto? Podgrzewane na parze czy bez
pary? Pianka musujaca, normalna czy stabilna? Odkryj
szeroka game pianek mlecznych, wytwarzanych
niezawodnie i pysznie faczonych za naci$nigciem jednego
przycisku. System mleczny Melitta® TopFoam Plus mierzy
i reguluje wiasciwosci mleka i pianki oraz automatycznie
dostarcza zimng lub goraca pianke mleczna o trzech
réznych konsystencjach. W zaleznosci od zapisanej
receptury, w ramach jednego napoju mozna réwniez
potaczy¢ kilka wariantéw pianki TopFoam podgrzewanej
bez pary oraz inne rodzaje pianki mlecznej wytwarzanej za
pomoca pary. Jesli réwnolegle stosowane s3 dwa rodzaje
Swiezego mleka, istnieje mozliwos¢ serwowania do 12

réznych produktéw z mleka i pianki mlecznej.

el

Réwnolegie stosowa-
nie dwoch rodzajow
mleka

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

Chcac recznie spieni¢ swieze mleko w dzbanku baristy

w modelach serii XT, mozesz uzy¢ dyszy pary, dyszy do
spieniania mleka lub dyszy ,Steam Control Plus”. System
Steam Control Plus upraszcza proces dzieki
zintegrowanemu czujnikowi temperatury, ktory
automatycznie zatrzymuje doptyw pary, gdy pianka mleczna
osiagnie wymagang temperature i konsystencje. VWéwczas
pianka mleczna jest idealna i gotowa do manualnego
przyrzadzenia napoju kawowego typu latte lub innego.

System mleczny
TopFoam Plus

AT7 XT8

Bez laktozy, o niskiej zawartosci ttuszczu, roslinne?

W modelach XT6, XT7 i XT8 mozesz uzywac drugiego
rodzaju mleka réwnolegle i zaoferowac¢ swoim gosciom
jeszcze wieksza réznorodnosé. Do chfodzenia wstepnie
schtodzonego mleka dostepne sa moduty dodatkowe dla
jednego lub dwéch rodzajéw mleka, w postaci chtodziarki
podblatowej lub w pofaczeniu z podgrzewaczem do
filizanek. Chtodziarki do mleka sa kompatybilne

z popularnymi systemami typu ,,bag-in-box”.

Dysza pary

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

Dysza do spieniania
mleka

XT4 XT5 XTé6 XT8

Steam Control Plus
XT7 XT8



Cos wiecej niz kawa i mleko

Cos wiecej niz kawa i mleko: W petni automatyczna seria
XT przygotowuje rowniez w krétkim czasie napoje
kakaowe oraz goraca wode na herbate. Oprocz
pojemnikéw na kawe ziarnista, w zaleznosci od potrzeb, za
naci$nigciem przycisku mozna wiaczy¢ do eksploatacji
jeden lub dwa zbiorniki instant na pyszne specjaty kawowe.
Na przykfad game produktow Melitta®, takich jak
cioccolata zawierajaca gatunki czekolady premium, biata,
mleczna, ciemna, organiczng i fairtrade. Dzigki pofaczeniu
espresso z mleczng pianka mozna wykreujesz inne
ulubione napoje za nacisnigciem jednego przycisku.

Goraca woda dla
przyjemnosci picia
herbaty

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

o] o]
Jeden lub dwa
rodzaje kakao

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

W petni automatyczne ekspresy do kawy serii XT sg réwniez
idealne dla mitosnikéw herbaty. Alternatywa dla gtéwnej
wylewki jest oddzielna wylewka goracej wody wykonana ze stali
nierdzewnej, dostepna na zamodwienie. Dzieki dwom obiegom
grzewczym ekspres Melitta® Cafina® XT8 zapewnia nawet
jednoczesna dostepnos¢ goracej wody i pary bez zbednej straty
czasu. W najwyzszym modelu mozliwe jest jednoczesne
dozowanie wody na herbate i parzenie kawy. Okazuje si¢ to
ogromna zaleta na przykfad podczas przerwy $niadaniowej,
kiedy przy ekspresie ustawia si¢ kolejka chetnych.




Mieszaj jeszcze bardziej automatycznie:

System aromatyzac;ji
XT Melitta® Cafina®

XT5 XTé XT7 XT8
+ Cold Brew Sirup

Wanilia. Cynamon. Truskawka. Stony Karmel. Bazylia.
Amaretto. Prazony orzech laskowy ... Jaki smak wybierasz
dla swojego specjatu kawowego? Koktajlu mlecznego?
Koktajlu z dodatkiem alkoholu lub bez? Mrozonej herbaty?
System aromatyzacji XT Melitta® Cafina® oferuje o wiele
wigcej opcji napojow.

System aromatyzacji o szerokosci zaledwie 18 centyme-
tréw jest elegancko wpasowany po prawej stronie nowego
w petni automatycznego ekspresu serii XT5-XT8.

W wysuwanym uchwycie na butelki mozna bezpiecznie
przechowasz az pie¢ butelek. Sprezyna gazowa unosi
modut pompki nosnika i tworzy przestrzen, dzigki ktorej
wygodnie podtaczysz ulubione aromaty. Do kazdej butelki
wkiada sie wezyki zwisajace od spodu modutu, z ktorych
kazdy jest obcigzona matym cylindrem, ktéry jednoczesnie
petni funkcje nakretki.

Kazdy wezyk jest wyposazony we witasng pompke i jest
podtaczony do w petni automatycznego ekspresu za
pomoca wspolnej gtowicy pompy. Tam pie¢ waskich
wezykéw wptywa do gtéwnej wylewki, gdzie oprécz kawy,
mleka, pianki mlecznej, goracej wody i kakao mozesz teraz
dodac¢ do napoju nawet pie¢ réznych smakow.

Niezwykle tatwy i bezpieczny w czyszczeniu

system aromatyzacji XT: Po wyjeciu uchwytu na butelki,
wiozeniu do uchwytu zbiornika ze $rodkiem czyszczacym,
dwoch tabletek czyszczacych, ponownym wsunieciu
uchwytu — mozna uruchomi¢ na wyswietlaczu dotykowym
w petni automatycznego urzadzenia automatyczne
czyszczenie wszystkich pieciu modutow.



Latwe dbanie o higiene

Bezpieczenstwo nade
wszystko: gwarancja
automatycznego
czyszczenia

Ziarna kawy zawierajg olejki — dobre dla smaku, stanowiace
jednak wyzwanie pod wzgledem higieny. W przewodach
osadza si¢ delikatna warstewka ttuszczu, ktéra powigksza sie
wraz z kazdg przygotowang filizanka. Kazde przygotowanie
napoju pozostawia réwniez niepozadane slady w systemie
mlecznym w petni automatycznego ekspresu. Dlatego tez
system parzenia kawy i system mleczny mleka nalezy czysci¢
codziennie zgodnie z instrukcjg obstugi, jesli byty uzywane.
Oczyszczone systemy, ktére nie byty uzywane przez okres
dtuzszy niz siedem dni, nalezy ponownie oczysci¢ przed
uruchomieniem. Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotycza-
cych czyszczenia zawartych w instrukcjach obstugi ekspre-
séw do kawy.

BEZ OBAW:

Nasze w pefni automatyczne ekspresy do kawy informuja
uzytkownika o uptywie zaprogramowanego czasu czyszcze-
nia. Woéwczas do momentu zwolnienia automatycznej
blokady wystepuje tymczasowa przerwa w mozliwosci
dostarczenia produktéw. Wykonywane jest wowczas
czyszczenie, aby méc ponownie udostepni¢ produkt.

WSKAZOWKA:

Chcac skorzystac z naszej oferty cyfrowej Melitta® INSI-
GHTS, mozesz rowniez w dowolnym momencie uzyskac¢
informacje na temat czyszczenia ekspreséw do kawy online
na portalu klienta, a takze w formie wiadomosci e-mail typu
push.

Termin ,Clean in Place” (CIP®) zostat przez nas stworzony
dla programu automatycznego czyszczenia naszych w petni
automatycznych ekspreséw do kawy. System parzenia
kawy i system mleczny sg czyszczone w uktadzie
zamknietym, dlatego tez nie ma potrzeby demontowania
ani rozbierania zadnych elementéw. Wystarczy umiesci¢
srodki czyszczace w komorze czyszczacej (system parzenia
kawy) lub pojemniku na srodki czyszczace (system
mleczny), zamieni¢ pojemnik na srodki czyszczace

z pojemnikiem na mleko (system mleczny), po czym
uruchomi¢ program czyszczenia. VWWéwczas ekspres do
kawy oczysci sie catkowicie automatycznie.

Clean in Place (CIP®):
fatwe automatyczne
czyszczenie

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8



19

HCV

HACCP
Compliance
Verification

Czyszczenie w petni

bezpieczne:
Certyfikacja HCV

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

Utatwiony proces
czyszczenia: Wysokiej
jakosci komponenty

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

Wida¢ to na pierwszy rzut oka: W naszych ekspresach do
kawy stawiamy na wysokiej jako$ci materiaty i czysto
purystyczne wzornictwo — a tym samym na optymalne
warunki bezpieczenstwa higienicznego. Obudowa
urzadzenia Melitta® Cafina® serii XT jest wykonana

z uszlachetnionego aluminium, a wylewka z cynkowego
odlewu ci$nieniowego. W centralnej czesci znajduje sie
ekran dotykowy o solidnej, trzymilimetrowej powierzchni
wykonanej ze szkfa szlifowanego bez poréw, na ktérym
moglyby osadzac sie resztki produktéw. Stal szlachetna I$ni
na oddzielnej wylewce goracej dyszy pary, lancy parowe;j

i kratce ociekowej. Pojemniki na kawe ziarnista i na napoje
instant sa wykonane z bardzo wytrzymatego poliweglanu.
Do czyszczenia gtadkich powierzchni wystarczy wilgotna
Sciereczka. Pojemniki na kawe ziarnista i na napoje instant
mozna wyjmowac i my¢ w zmywarce do naczyn.
Wewnatrz ekspreséw do kawy wysokiej jakosci
komponenty i materiaty, takie jak jednostka zaparzajaca ze
stali szlachetnej, nie tylko zapewniaja precyzyjne i niemal
bezawaryjne procesy, ale réwniez oferuja najlepsze warunki
do bezpiecznego czyszczenia w systemie zamknietym.

Nasi partnerzy moga by¢ pewni, ze nasze w petni
automatyczne ekspresy do kawy spetniaja ich wymogi pod
katem HACCP. Renomowana amerykanska organizacja
NSF International przetestowata nasze w peni
automatyczne ekspresy do kawy Melitta® Cafina® serii XT
i CT pod wzgledem bezpieczenstwa higienicznego.

W ramach unijnego programu HCV (HACCP Compliance
Verification EU) dokonano przegladu trzech aspektow
bezposrednio zwiazanych z zagrozeniami chemicznymi,
mikrobiologicznymi i fizycznymi, ktérych dotyczy HACCP:
bezpieczenstwa materiatow, mozliwosci czyszczenia
sprzetu i wymogdw higieny. Nasze przetestowane
ekspresy spetniaja wszelkie wymagania, moga by¢
oznaczone symbolem HCV i s3 wymienione

w internetowej bazie zarejestrowanych produktow.

vy

h.




Inteligentnie i modutowo

r
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Samoobstuga za
pomoca smartfona:
Melitta® Remote Coffee

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8

Te wizualne i funkcjonalne dopasowane do serii XT
urzadzenia moga chtodzi¢ jeden lub dwa rodzaje $wiezego
mleka, podgrzewac filizanki i szklanki oraz by¢
zamocowane po prawej lub lewej stronie ekspresu do
kawy, czesto jako kombinacja podgrzewacza filizanek

i chtodziarki do mleka. Chtodziarka do mleka moze
réwniez znajdowac si¢ pod urzadzeniem lub pod stotem,
jesli nie ma na nig miejsca wyzej. Moduty dodatkowe serii
XT nie pozostawiaja nic do zyczenia. A w przypadku
samoobstugi w biurze, stotéwce lub kaciku kawowym
nasze systemy rozliczeniowe sprawiaja, ze indywidualny
system kawowy sprawdza sie wrecz idealnie.

Chcac obstugiwa¢ w petni automatyczny ekspres do kawy
bez dotykania go, mozna uzy¢ smartfona lub tabletu. Jesli
urzadzenie jest odpowiednio wyposazone, na wyswietlaczu
ekspresu do kawy pojawi sie indywidualny kod QR
umozliwiajacy bezdotykowe wydawanie napojéw. Po
zeskanowaniu kodu QR mozna na swoim smartfonie lub
tablecie wybrac jeden z napojéw z aktualnej oferty

i rozpoczac jego przygotowywanie — bez koniecznosci
pobierania lub instalowania aplikacji. Dotykanie ekranu
ekspresu do kawynie jest wowczas wymagane. Warunek
konieczny: Ekspres do kawy musi by¢ wyposazony w
modut telemetryczny i aktualne oprogramowanie Melitta®
Remote Coffee. Porozmawiaj z nami!

]

Optymalne dostosowanie:
Moduly dodatkowe
odpowiednio do potrzeb

XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8
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A co, jesli nie ma potrze-
by uzycia w petni auto-
matycznego ekspresu!?

Klasyczny ekspres do kawy z filtrem w wersji XT.
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Melitta® Cafina® XT180 i XT180 T

Przejrzysty wyswie-
tlacz dotykowy

Dzigki niemu obstuga to czysta przyjemnosé: Solidny
wyswietlacz dotykowy wykonany z ultrawytrzymatego
poliweglanu taczy w sobie wszystkie niezbedne funkcje —
jego obstuga jest intuicyjna dzieki podswietlanym
symbolom (panel sterowania LCD, sygnalizacja LED).

Opatentowany sys-
tem AromaSelector®

Ty decydujesz o smaku! Dzigki zastosowaniu rozwiazania
AromaSelector® mozesz wybrag, jak fagodny lub mocny
smak ma mie¢ Twoja filtrowana kawa. Jej moc mozna
fatwo regulowac jednym nacisnieciem przycisku. W ten
sposob spefnisz kazde zyczenie swoich gosci.

Czujnik wykrywajacy
dzbanek i blokada ka-
pania

Whiadanie i wyjmowanie dzbanka Czesto wigze sie to

z niepozadanym zjawiskiem kapania. W ekspresie Melitta®
Cafina® XT180 czujnik wykrywajacy dzbanek
automatycznie przerywa proces parzenia, a blokada
kapania zamyka wylewke filtra, gdy tylko dzbanek zostanie

wyjety.

Kawa czy herbata?

Zyczenia gosci sa zréznicowane. Niektérzy lubia kawe
rozcienczong goraca woda, inni wola herbate. Nasza rada:
Dlaczego by nie rozszerzy¢ swojego ekspresu Melitta®
Cafina® XT180 i nie zaoferowac obu tych napojow? Dzigki
modutowi XT180 HW réwniez mitosnicy herbaty
otrzymuja to, co najlepsze — wygode i precyzje regulacji
temperatury w dopasowanej do serii XT aluminiowej
obudowie.

Z przyfacza wody
lub bez

Dzieki Melitta® Cafina® XT180 masz réwniez petng
swobode w zakresie ksztattowania przestrzeni. Urzadzenie
mozna napetnia¢ recznie lub obstugiwac je za pomoca
statego przytacza wody albo zbiornika na wode
umieszczonego pod zlewozmywakiem oraz zbiornika na
scieki.

Melitta® Cafina® serii XT



Melitta®
INSIGHTS

Wykorzystaj
mozliwosci cyfryzacji
pod katem wiasnego
biznesu.

W tym wszystkim wsparcia udziela platforma online
Melitta® INSIGHTS ,pomagajac w doskonatej organizacji
Twojego biznesu kawowego.

Analizuj sprzedaz poszczegdlnych napojéw, monitoruj
status swoich ekspreséw lub programuj przyciagajace
uwage kampanie reklamowe na ekranach swoich ekspre-
sow — inteligentna i intuicyjna platforma oferuje wszystkie
te mozliwosci, ktére pozwola Ci zanurzy¢ sie gteboko

w biznesie kawowym.

Korzystaj z wszechstronnego i wygodnego raportowania,
statystyk i wielu innych pomocnych funkgji.

W prosty sposéb za pomoca komputera lub urzadzenia
mobilnego. W sposéb zrozumiaty i operatywny.

Wspieramy Cie na drodze do cyfryzacji, a dzigki skalowal-
nosci zgodnej z Twoimi potrzebami w dtuzszej perspekty-
wie zachowasz elastycznos¢ i bedziesz zawsze dobrze
przygotowany pod katem marketingowym.

Nasze rozwigzania spetniaja najwyzsze standardy i sa stale
udoskonalane z uwzglednieniem potrzeb uzytkownika.

Dowiedz sie wigcej tutaj:

Melitta® Insights

MONITORING

Bqdz zawsze na biezqco z informacjq, czy pojemniki na kawe ziarnistg,
mleko lub napoje instant sq puste lub czy wymagajq czyszczenia.
Unikaj niepotrzebnych przestojow swoich urzqdzen
1 optymalizyj ich procesy operacyjne.

—_—
ANALIZA

Petna przejrzystos¢ dzieki kompleksowym statystykom produktywnosci
wszystkich lokalizacji 1 urzqdzen. Analizuj zachowania konsumpcyjne
swoich klientow i korzystaj ze zindywidualizowanych raportéw dotyczqcych

Twojego biznesu kawowego.

KOMUNIKACJA

Informuj na biezqco pracownikéw i klientow o nowosciach — lub stawigj
swoje produkty w centrum uwagi dzigki ukierunkowanym dziataniom
reklamowym.

Tworz i edytuj whasne kampanie oraz wykorzystuj wyswietlacze swoich
urzqdzen jako powierzchnie komunikacyjne.




. '
INSIGHTS STANDARD

Najwazniejsze funkcje monitorowania dziatania, analizy, raportowania
i zarzadzania. Dostep online do cennych informacji, danych i statystyk
dotyczacych branzy kawowej — rozwigzanie idealne dla POCZATKUJACYCH.

MONITOROWANIE STANU: Informacje o stanie wszystkich ekspresow
w czasie rzeczywistym. Komunikaty o brakach w pojemnikach na
kawe, mleko i napoje instant. Powiadomienia o koniecznosci czyszcze-
nia lub opréznienia, np. szuflad na fusy.

WYDAJNOSC PRZETWARZANIA: Petna przejrzysto$¢ w zakresie czasu
i ilosci wydawanych napojéw, wyswietlanie danych dotyczacych
sprzedazy catych grup produktéw az do pojedynczego napoju.

RAPORTOWANIE: Intuicyjne tworzenie raportéw ad hoc i powtarzaja-
cych sie analiz dotyczacych poszczegdlnych lokalizacji, ekspreséw
i napojow.

INSIGHTS PROFESSIONAL

Oprécz wszelkich funkgji pakietu standardowego dotaczono wazne
funkcje dodatkowe do zarzadzania i raportowania — idealne dla
WYMAGAJACYCH PROFESJONALISTOW.

RAPORTOWANIE INDYWIDUALNE: W razie potrzeby mozna tworzy¢
wiasne raporty i otrzymywac je bezposrednio poczta elektroniczna
w wybranym czasie.

EDYTOR MEDIALNY: W portalu mozna tworzy¢ i edytowac¢ wiasne
kreatywne akcje promocyjne oraz zarzadza¢ nimi.

ZARZADZANIE KAMPANIAMI: Aktywowanie lub dezaktywowanie
wygaszaczy ekranu globalnie dla poszczegdlnych ekspreséw lub catej
floty.

INSIGHTS API

Uzupetnienie zakresu funkgji pakietu Professional poprzez wiaczenie
funkcji dodatkowych. Idealne rozwigzanie dla klientéw posiadajacych
wiasny dziat IT i system ERP, np. do zarzadzania zakupami i oddziatami.

Systemy innych firm mozna tatwo podtaczy¢ za pomoca standardo-
wych interfejséw API. Bezproblemowa integracja i komunikacja miedzy
systemami: Okreslone interfejsy umozliwiaja bezposredni eksport
danych.



Kawa, kakao 1 herbata

® SZCZEGOLNE RODZAJE KAWY
Odkryj nasza szeroka game kaw.
I d e a I n I Dostosowane do Twoich potrzeb
i idealnie nadajace sie do
przygotowania w ekspresie do kawy

partherzy

TRAFNY WYBOR DLA MitOSNIKOW
S HERBATY
I I Kojaca lub orzezwiajaca, fagodna lub
wo e o X mocna, stodka lub gorzka, owocowa
lub ziotowa — herbata ma wiele

odmian. Odkryj nasza game produk-
téw firm Cilia® i Tee Gschwendner.

PYSZNE NAPOJE KAKAOWE

Melitta® Cioccolata — dla wszystkich

mitos$nikéw napojoéw kakaowych
dostepne s3 pyszne odmiany Premium,
White, Milk i Dark Chocolate.

Dowiedz si¢ wigcej o naszym
Swiecie kawy i herbaty:

www.melitta-professional.pl
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é Dziat obstugi klienta

Indywidualne ustugi na miejscu: Nasi
technicy zainstalujq i wykonajq serwis
w petni automatycznego ekspresu do kawy

zgodnie z Twoimi potrzebami.

Nasza obietnica:
Doskonatos¢ ustug

Kompetentne
o Nasza pasja jest nie tylko przygotowywanie kawy
WS ParC [ e i produkcja profesjonalnych, wysokowydajnych

ekspreséw do kawy. Towarzyszymy klientom

d OStosowan e d O réwniez, zapewniajac doskonaty serwis przez caty

cykl uzytkowania produktu. Wszystko to, aby

POt rze b TWOj egO zapewni¢ maksymalna dostepnos¢, niezmiennie

wysoka jakos$¢ napojow i dtuga zywotnosc

biznesu kawowego. produktu.

INSTALACJA KONSERWACJA NAPRAWA AKTUALIZACJA RECYCLING
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Indywidualne
jak Twoj biznes

® Wyposazenie standardowe

o Opcjonalnie

Wszystkie w petni automatyczne ekspresy do kawy sa CAFINA® CAFINA® CAFINA® CAFINA® CAFINA® CAFINA®
dostepne na zyczenie z 1 lub 2 mtynkami. XT4 XT5 XTé6 XT7 XT8 XT8-F

Wydajnos¢ godzinowa w filizankach (poszczegélne napoje, w zaleznosci od modelu, napoju i wielkosci naczynia)

Wydajnos¢ dzienna 180 180 250 250 370 500
Kawa filtrowana* 500
Café Creme* 120 130 133 135 152
Espresso* 160 170 170 176 200
Cappuccino* 156 165 165 165 200
Latte Macchiato* 115 133 150 150 171
Kakao* 176 176 176 176 176
Goraca woda (I/h)* 31 31 35 35 40 80

*wg DIN-18873-2

Cechy ekspresu

Mleko podstawowe o
System mleczny Standard o o

System mleczny Professional o o

System mleczny TopFoam o o

Drugi rodzaj mleka o o o o
Napoje instant / kakao o o o o o

VPS® ° ° ° ° °

ACS® ° ° °

Oddzielna wylewka goracej wody o o o o o °
Dysza pary o o o o o

Podwyzszony pojemnik na kawe ziarnista o o o o o

Zamykane zbiorniki na kawe ziarnistg o o o o o °
Elektrycznie regulowana wylewka o o o

Opcja bypass o o o

Mozliwos¢ zastosowania telemetrii ° ° ° ° °
Obstuga przez pojemnik na wode o o o o o

Kontener zrzutowy/separator o o o o o o
CIP® ° ° ° ° ° °
EeArggillj(at zgodnosci z wymaganiami " . o o o o
Wyswietlacz dotykowy 7" 8,4" 8,4" 84" 10,4" 104"
Parametry przytaczeniowe i wymiary

Wartosci przytaczy V/kW 230/2,6 230/2,6 230/2,8 400/5,7 400/8,7 400/8,4
Vymiary (szer. X wys. X gf) mm 300x580%715 300x580%715 300x580%715 300x580%715 300x580%765 350x580x%765

Wartosci wstepne.
Zmiany techniczne zastrzezone.

%,®
[J
PROFESSIONAL

Melitta Professional Coffee Solutions Poland sp. z o. o.» Diamond Business Park Ursus * budynek D, p.2 * ul. Posag 7 Panien 1 < 02-495 Warszawa
Telefon: +48 882 702 688 « E-mail: professional@melitta.pl * www.melitta-professional.pl

® Zarejestrowany znak towarowy grupy Melitta. 05/2022





