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RM Gastro.
Pierwszorzedne kuchnie.
Dla prawdziwych profesjonalistow.
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specjalisci bezpieczenstwo

PARTNER
HANDLOWY

szkolenia dostawca

I narzedzia
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Produkujemy profesjonalne urzadzenia do gastronomii.

Wykwalifikowani i doswiadczeni specjalisci stuza wsparciem od projektu do realizacji
inwestycji.

Dajemy naszym Partnerom handlowym i Klientom najlepsze technologie, tworzone
z pasja, kompleksowe rozwigzania i doskonate ustugi.

JesteSmy odpowiedzialnym i rzetelnym partnerem w biznesie.

Stawiamy na rozwdj i podnoszenie kwalifikacji, aby byc¢ liderem w swojej branzy
i wiodaca marka na rynku.

Zapraszamy do wspétpracy!
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PROFIL FIRMY

RM Piece konwekcyjno - parowe
RM Multi

Linia RM 600

Linia RM 700

Linia RM 700 Drop-in

Linia RM 900

Linia RM 900 Drop-in

Linia RM 1100

RM Zmywalnia

RM Chtodnictwo

RM Schtadzarko-zamrazarki szokowe
RM Pizza System

RM Urzadzenia dynamiczne

RM Salamandry

RM Bary satatkowe i bemary

RM System regatowy

!.3.!%’-?;@
[w] ﬁ @ Katalog RM

ELEGANCJA | KOMFORT W PEENYM
WYMIARZE

Urzadzenia z katalogu RM to profesjonalne wyposazenie ho-
teli, restauracji, pizzerii, szpitalnych i szkolnych stotoéwek oraz
innych wiekszych obiektow gastronomicznych.

Produkty RM posiadajg innowacyjne technologie i funkcje, wy-
jatkowa wydajnosé, precyzyjne wykonanie oraz nowoczesny

wyglad.
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REDFOX

Dystrybucja i przechowywanie
zywnosci

Higiena

Obrobka termiczna

Obrobka mechaniczna
Chtodnictwo

Ekspresy do kawy

Zmywalnia

Uzdatnianie wody

Pizzeria

Piece konwekcyjno-parowe

| Schtadzarko - zamrazarki
szokowe

Kuchnie wolnostojace, taborety,
kuchnia orientalna

Linia REDFOX 600

Linia REDFOX 700

Linia REDFOX 900

Katalog REDFOX
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PROFESJONALIZM W DOBREJ CENIE

Urzadzenia z katalogu REDFOX to wysokiej jakosci, profesjo-
nalne, funkcjonalne urzadzenia dla hoteli, restauracji, pizze-
rii, fast foodow, baréw i innych mniejszych obiektéw gastro-
nomicznych. Doskonale sprawdza sie rowniez w stotowkach
szkolnych i pracowniczych.

Produkty marki REDFOX sg nowoczesne, praktyczne i nieza-

wodne. Gwarantuja doskonatg funkcjonalnosc¢, trwatos¢ i ja-
kos¢ w przystepnej cenie.

(REDFOX) pumm

KATALOG I
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RM Gastro

Dysponujemy

+  salg ekspozycyjng o powierzchni ponad 1 000 m2

« studiem kulinarnym do pokazéw, szkolen,
warsztatow i testow

« programem lojalnosciowym dla Partneréw
handlowych

+ nowoczesnymi technologiami, wspierajgcymi

realizacje zamowien

EKSPOZYCJA
Na powierzchni ponad 1 000 m2 w naszej siedzibie w Ustroniu
prezentujemy urzadzenia z katalogéw RM i REDFOX. Mozna je
doktadnie obejrzed, przetestowaé, poréwnaé. Chcemy, zeby
Klient miat pewnos$é, ze wybor ktérego dokonat jest przemy-
Slany i trafny.

(v] info@rmgastro.pl
Q +48 338547326

Q7 WIEDZA
Q2 DOSWIADCZENIE

Q7 PERFEKCYJNA ZNAJOMOSC
URZADZEN | TECHNOLOGII

SZKOLENIA

W RM Gastro szkolenia sg bardzo wazng czeScig dziatalnosci.
Kazde szkolenie jest szyte na miare potrzeb Klienta. Przed-
sprzedazowe pomagaja w podjeciu wtasciwej decyzji o zaku-
pie, posprzedazowe optymalizuja prace na poczatkowym eta-
pie, aby w efekcie zmaksymalizowac zastosowanie urzadzenia
w kuchni.

STUDIO KULINARNE

To miejsce, w ktdrym spotykaja sie nasi eksperci kulinarni,
Partnerzy handlowi, Restauratorzy, ale réwniez mtodziez, szu-
kajaca pomystu na swoja droge zawodowa. Studio przystoso-
wane jest do prowadzenia warsztatéw kulinarnych i szkolen.
Mozna w nim zapoznac sie z funkcjami profesjonalnego sprze-
tu gastronomicznego i od razu przetestowac je, przygotowujac
nawet najbardziej wyszukanga potrawe. To tutaj rozwijamy pa-
sje gotowania poprzez dotyk, smak i zapach.

RM Gastro na YouTube




RM Projekty
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JESTESMY ZESPOLEM SPECJALIZUJACYM SIE W DZIEDZINIE PROJEKTOWANIA LOKALI
GASTRONOMICZNYCH WRAZ Z CALYM ICH ZAPLECZEM.

Zbudowalismy zespdt projektowy, aby wesprzeé Panstwa
w prowadzeniu ré6znorodnych inwestycji. Na podstawie zbie-
ranych przez lata informacji i doswiadczen, projektujemy er-
gonomiczne i funkcjonalne kuchnie, spetniajgce oczekiwa-
nia Szeféw kuchni i Restauratoréw.

Dbamy o kazdy szczegét, dzieki czemu nasze projekty spet-
niaja obowiazujace wymogi i standardy. Klientom oferuje-
my wsparcie, dzielgc sie naszymi pomystami, rozwigzaniami
i doSwiadczeniami przy projektowaniu technologicznym.
Wybdr najlepszej technologii, dopasowanej do profilu kuch-
ni konsultujemy z naszym zespotem Ekspertow kulinarnych.
Terminowo$¢ wykonywania zadan, to tylko jedna z wielu
naszych zalet.

DLACZEGO WARTO KORZYSTAC
Z NASZYCH UStUG?

«  Prezentujemy zawsze przemyslane rozwigzania i facho-
w3 opieke, ktorej wymagaja inwestorzy.

«  JesteSmy wszechstronni w dziataniach. Mozemy wsp0l-
nie zaprojektowaé i wyposazy¢ kazda kuchnie i zaplecze
gastronomiczne, poczawszy od matego osiedlowego
bistra, szkolnej stotéwki, po szpitale i eleganckie piecio-
gwiazdkowe hotele.

+  Oferujemy szeroki zakres ustug takich jak projekty tech-
nologiczne, wizualizacje 3D oraz wszelkie dodatkowe
ustugi zwigzane z projektowaniem.

(v} projekty@rmgastro.pl

www.rmgastro.pl/projekty

Q +48 33333 64 29,+48 781001 519

Q2 DOSWIADCZENIE
Q2 KOMPLEKSOWOSC

Q7 KREATYWNOSC
Q7 TERMINOWOSC DZIALANIA

PROJEKTY TECHNOLOGICZNE

PROJEKTY KONCEPCYJNE

WIZUALIZACJE | PROJEKTY 3D

DODATKOWE UStUGI

Na www.rmgastro.pl znajdziesz potrzebne
dokumenty do pobrania.
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RM Zespot Kulinarny

Tomasz Nowak

Z zawodu cukiernik, z zamitowania od-
dany réznorodnej i bogatej kuchni $la-
skiej. Kucharzi doradca handlowy z wie-
loletnim do$wiadczeniem.

&2 tomasz.nowak@rmgastro.pl

Kucharze w RM Gastro to ludzie z pasja i checia ciagtego rozwoju. Dzieki do-
$wiadczeniu w kuchni i wynikajacej z niego wiedzy sprzetowej, doskonale
potrafia urzadzic ,,serce” restauracji, perfekcyjnie dobierajac urzadzenia do

potrzeb Klienta.

Eksperci kulinarni

Krzysztof Gawlik

Wyjatkowy kucharz, posiadajacy prestizowy tytut MasterChef. Doradca kulinarny
wielu znamienitych restauracji w Polsce i za granica. Posiada szerokie doswiadczenie
w doborze menu, zardwno w restauracjach, jak i innych obiektach zywienia.

&2 krzysztof. gawlik@rmgastro.pl
Q +48 781 906 010

Barttomiej Kubica

Sympatyk kuchni wtoskiej i staropol-
skiej. Jest zwolennikiem ekonomiczne-
go prowadzenia kuchni, zaréwno pod
katem wyposazenia, jak i produktow
spozywczych.

&8 bartlomiej.kubica@rmgastro.pl
Q+48 669 302 070

Daniel Grabarczyk

Pracujac wiele lat w Dublinie w duzych
kompleksach gastronomicznych, dosko-
nale rozumie, ze niezawodno$¢ urzadzen
to priorytet, kiedy kucharz przygotowu-
je wiele rodzajow dan dla kilkuset go-
Sci. Dlaczego RM Gastro? Bo taczy pasje
z gwarancjg niezawodnosci.

(v daniel.grabarczyk@rmgastro.pl
Q +48 661 506 382
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POMORSKIE

ZACHODNIOPOMORSKIE WARMINSKO-MAZURSKIE

PODLASKIE
KUJAWSKO-POMORSKIE

WIELKOPOLSKIE <

PODKARPACKIE

.OLNOSLA ‘
M

ALOPOLSKIE

Szkolenia przed i posprzedazowe

z obstugi piecéw konwekcyjno-parowych, schtadzarko-zamrazarek szokowych RM

Piotr Szalinski

Wyjatkowy kucharz, ktérego pasja do gotowania z dziecifistwa ewoluowata w petnoprawna kariere
kulinarna. Jest zywym potwierdzeniem tego, ze nawet dodatkowa praca w osiedlowej restauracji,
jest w stanie ukierunkowal zycie studenta, ktéry w trakcie 3 lat awansuje na szefa
kuchni. Piotr nieustannie szuka inspiracji i poznaje nowe trendy. Zainteresowanie
kuchnig polska tradycyjng i nowoczesna, wtoska oraz fusion pokazuje, ze jest
wszechstronnym kucharzem, gotowym eksperymentowal z réznymi smakami i technikami.
Chetnie doradzi i odpowie na wszelkie pytania dotyczace gotowania.

&2 piotr.szalinski@rmgastro.pl Q +48 781 906 010

Dawid Domin

Posiadajacy tytut mistrza, kucharz o wielkim sercu nie tylko do gotowania, ale i do ludzi.
Zawsze dba o pozytywng atmosfere zawodowych spotkan. Dobra rada i kulinarnym doswiadcze-
niem stuzy podczas szkolen posprzedazowych, ale rowniez pdzniej, pozostajac z uzytkownikami
urzadzen RM Gastro w przyjacielskich relacjach.

adawid.domin@rmgastro.pl Q +48 669 709 070
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Referencje

Wspdlnie z naszymi Partnerami handlowymi z przyjemnoscig promujemy nasze
realizacje. Utatwia nam to Swiadomos$¢ doskonatej jakosci, wysokich parametrow
technicznych, ergonomii i solidno$¢ naszych urzadzen.

Najlepszym dowodem na to s3 referencje, ktore wystawiaja nam Klienci - Restaura-

torzy, Inwestorzy, Szefowie kuchni i Wtasciciele obiektow gastronomicznych.

To potwierdzenie, jak wiele réznorodnych realizacji udato nam sie wykonac.

To w nich prezentujemy nasza wszechstronno$¢ i nowoczesnos¢ w dziataniach.

Poczawszy od matego osiedlowego bistra, poprzez szkolne stotéwki, po szpitale
EI_EEEI i eleganckie pieciogwiazdkowe hotele. Mozemy wspélnie zaprojektowac i wyposa-
WEY Ty 7y¢ kazda kuchnie, bar i zaplecze gastronomiczne.

Od projektu po realizacje, w oparciu o wspétprace z Partnerami handlowymi i Part-
www.rmgastro.pl/referencie  nerami serwisowymi na terenie catej Polski.

PATIO
pow.120,00 m2
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RM Serwis

Gwarancja 24 miesigce na wszystkie urzadzenia
z katalogu RM i REDFOX.

» montaz urzadzenia przez serwis autoryzowany lub certy-
fikowany, z ukofnczonym szkoleniem, dotyczacym obstugi
i zasad eksploatacji oraz konserwacji urzadzen,

» rejestracja urzadzenia po montazu,
» ptatny przeglad urzadzen gazowych po roku eksploatacji,

Autoryzowana i certyfikowana siatka
Partnerow serwisowych na terenie catej Polski.

» komfort i bezpieczenstwo

» ciggtos¢ pracy urzadzen

» btyskawiczna reakcja serwisowa

» naprawa i odbiér urzadzenia bez kosztéw
» urzadzenia zastepcze na czas naprawy

» przeglady gwarancyjne i pogwarancyjne

(] serwis@rmgastro.pl
Q pomoc techniczna: +48 33 333 64 37

Serwis RM Gastro Na www.rmgastro.pl znajdziesz potrzebne
na YouTube dokumenty do pobrania.
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RM GASTRO

Serwis

o Zostan Partnerem serwisowym
RM Gastro.

» Uzyskaj certyfikat serwisowy.
« Badz czescia najwiekszej sieci
serwisowej na terenie Polski.

CERTYFIKAT SERWISOWY

Certy ikat nr RMS1/123456

Pan

Jan Kowalski

z firmy

Profesjonalne Kuchnie S.A.

jest autoryzowanym Partnerem serwisowym firmy RM Gastro Polska Sp. z 0.0.
w zakresie obstugi serwisowej urzadzert marki RM i REDFOX

AUTORYZOWANY
SERWIS
RM GASTRO

RM Gastro Polska Sp. 2 0.0. = ul. Sportov
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RM Marketing
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www.rmgastro.pl

RM Gastro - Pierwszorzedne kuchnie. Dla prawdziwych profesjonalistow.
To nie tylko hasto, to obietnica, ktora dzieki najwyzszej jakosci urzadzeniom,

profesjonalnym ustugom i wykwalifikowanym specjalistom, jesteSmy w stanie
spetnic.

Pomagamy w uzyskaniu funduszy z programéw rzadowych.

JesteSmy wspotorganizatorem konkurséw i imprez kulinarnych. Aktywnie
uczestniczymy w targach i innych wydarzeniach branzowych.

Gwarantujemy niezawodnos¢ i bezpieczenstwo wspotpracy w oparciu o partnerskie
relacje.

Dbamy o to, aby nasze katalogi, oferty promocyjne byty atrakcyjne handlowo.

Nasze broszury z urzadzeniami sa doskonatym narzedziem do sprzedazy, utatwiaja
wybor odpowiedniego sprzetu, zgodnie z potrzebami Klienta.

Wspieramy marketingowo naszych Partneréw. Udostepniamy nasze materiaty
promocyjne, zdjecia, dokumenty, gadzety i foldery produktowe do biur, sal
ekspozycyjnych, stanowisk targowych, samochodoéw firmowych.

JesteSmy aktywni na Facebooku i YouTube.

Inni obiecuja, my dziatamy!

3 YouTube 0

youtube.com/RMGASTROPolska facebook.com/RMgastroPL



EKSPOZYCJA

SZKOLENIA SERWISOWE

STUDIO KULINARNE



RM Gastro Polska Sp. z 0.0.
ul. Sportowa 15a

43-450 Ustron

Polska

dziat handlowy
&2 info@rmgastro.pl
Q +48 33 854 73 26 wew. 1

dziat projektowy
&2 projekty@rmgastro.pl
Q+48 33854 7326

Serwis
&2 serwis@rmgastro.pl
Q +48 33 854 73 26 wew. 2

ksiegowos¢
(v ksiegowosc@rmgastro.pl
Q +48 33854 73 26 wew. 3

marketing

&2 marketing@rmgastro.pl
Q +48 33 854 73 26 wew. 4

logistyka
&2 logistyka@rmgastro.pl

wsparcie
&4 niezgodnosci@rmgastro.pl

® www.rmgastro.pl
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